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REPUBLIQUE FRANCAIS!

: Centre communal d’action sociale (CCAS)
: contractuel
: 35h suivant le planning, 1 week-end sur 2 travaillé et jours fériés par roulement

Missions / conditions d’exercice :

= Assurer la préparation et la production de I'ensemble des prestations culinaires au service
d’une restauration collective en résidence autonomie (environ 50 repas /jour)

* Elaborer des menus dans le cadre de la commission des menus

= Réaliser les préparations culinaires chaudes et froides selon un plan de production incluant
les régimes alimentaires

= Gérer les approvisionnements, la réception, le contréle et le stockage des marchandises

* Elaboration de go(ters thématiques dans le cadre des animations

= Controler le go(t, la qualité et la présentation des produits

= S'assurer des températures de cuisson et de refroidissement en cellule selon les normes en
vigueur

= Suivre la tracabilité des aliments, s'assurer du classement et de l'archivage des numéros de
lots

= Relever et enregistrer les températures, respect des procédures de conservation des repas,

= Appliquer les protocoles de nettoyage et de désinfection selon les regles d’hygieéne HACCP

Qualifications requises

= Esprit d’équipe

=  Polyvalence et autonomie

= Rigoureux, méthodique et application des régles et procédures relatives a la restauration
collective

=  Garantir la sécurité alimentaire en appliquant les recommandations HACCP relatives
notamment a I’hygiéne et la tragabilité

= Respect des consignes hiérarchiques

Renseignements auprés de la Direction du CCAS : jp.pangole@ville-frejus.fr ou c.reineri@ville-
frejus.fr . Poste a pourvoir le 1°" mai 2024.

CV et lettre de motivation a envoyer a :
M. PANGOLE, Directeur du CCAS - 305 rue Aristide Briand 83 600 Fréjus
Ou par mail a jp.pangole@ville-frejus.fr et c.reineri@ville-frejus.fr
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